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— TORGIANO —

L’
UMBRIA sale
quest’anno sul podio
più alto nel settore del-

la ricezione alberghiera di quali-
tà grazie al relais Le Tre Vaselle
della famiglia Lungarotti che si
è aggiudicato l’ambito World
Luxury Hotel Award, riconosci-
mento che premia ogni anno le
più esclusive strutture alberghie-
re del mondo e che viene conferi-
to da una giuria di esperti di altis-
simo livello. Insomma, una sor-
ta di «Oscar» del settore che è sta-
to consegnato nel corso di una
cerimonia internazionale che si
è svolta a Cape Town in Sud
Africa. «Siamo molto orgogliosi
di questo riconoscimento — di-
ce Chiara Lungarotti —. Premia
tanti anni di impegno che la mia
famiglia e i miei collaboratori
hanno profuso per portare que-

sta struttura all’eccellenza. Ma è
anche un riconoscimento che va
a una terra magnifi-
ca, capace di dare
grandi emozioni ai vi-
sitatori. Spero che
grazie al World Luxu-
ry Award l’Umbria
ottenga ancora mag-
giore visibilità, con-
fermandosi uno dei centri ne-
vralgici del turismo italiano».
La giuria che assegna l’importan-

te premio infatti tiene conto di
una serie di parametri di eccel-

lenza che vanno dai
servizi offerti, alla
qualità della cucina,
alla professionalità
degli operatori e alla
loro capacità di ren-
dere perfetto anche il
più piccolo dettaglio

dell’ospitalità,ma anche la bellez-
za dei luoghi in cui le strutture
ricettive premiate (scelte fra le

migliori del mondo) sono inseri-
te. Tutti elementi insomma capa-
ci di rendere il soggiorno partico-
lare e per certi versi indimentica-
bile. Quest’anno la «statuetta»
nella categoria «luxury country
hotels» è andata in Italia solo a
Le Tre Vaselle (gli altri alberghi
italiani inseriti nell’elenco sono
nella categoria «romantic luxu-
ry»: Hotel Baglioni e Bellevue
Resort). Il settecentesco edificio
della famiglia Lungarotti, che si
snoda all’interno delle mura me-
dievali di Torgiano (scelto per
l’ospitalità, l’eleganza degli arre-
di e la raffinata cucina che fanno
rivivere l’atmosfera di un’antica
dimora signorile di campagna),
figura in un elenco accanto ad al-
berghi come il Misty Hills Coun-
try Hotel, Il Cosmos Cuisine e il
Tropicana River Lodge del Sud
Africa.

— ASSISI —

LA SCUOLA di etica ed economia di Assisi partecipa alla
giornata dell’ascolto che si svolgerà sabato a Santa Maria
degli Angeli. Tra i temi affrontati, l’etica nel terzo
millennio: il ruolo delle scuole». Parteciperanno
all’incontro gli istituti superiori Marco Polo - Santa Maria
degli Angeli, Italo Calvino - Città della Pieve, Ruggero
Bonghi - Santa Maria degli Angeli, Aldo Capitini - Perugia,
Vittorio Emanuele II - Perugia, Properzio - Assisi, Marconi
- Foligno, Professionale Alberghiero - Assisi, Scientifico -
Assisi. Rispondono agli studenti addetti ai lavori e
amministratori, tra cui l’assessore regionale all’istruzione
Maria Prodi, e quello provinciale Giuliano Granocchia.
Invitato, anche il ministro Mariastella Gelmini.

— BASTIA —

E’ STATO un autentico
successo la mostra Expo
Elettronica allestita nei
padiglioni di Umbriafiere
sabato e domenica scorsi.
Diecimila presenze registrate
al botteghino, almeno un dieci
per cento in più dell’edizione
primaverile. Una scommessa
risultata vincente per gli
organizzatori della Blu Nautilus
Srl che hanno deciso di
riproporre in autunno una
seconda edizione, anche sulla
base di richieste e segnalazioni
di molti dei quindicimila
abbonati che utilizzano il sito
internet della società. Il flusso
dei visitatori è stato costante
con picchi nei pomeriggi di
venerdì e domenica.

MOLTISSIMI i giovani alla
ricerca di articoli hardware,
software e componentistica.
Ma anche cd e dvd a costi
altamente competitivi.
Numerosi gli appassionati di
informatica ed elettronica alla
ricerca di novità e curiosità. Il
dato saliente, tuttavia, è che la
mostra ha saputo dare
un’immagine di vera e propria
fiera hi-tech, presentando
prodotti di interesse per le
famiglie e per chiunque volesse
risparmiare. In particolare con
una vasta offerta di prodotti di
telefonia mobile e fissa con
accessori e lampadine a basso
consumo.

m.s.

— FABRO —

VENTUNESIMA edizione
all’insegna del rinnovamento per
la Mostra Nazionale del Tartufo
di Fabro: da venerdì a domenica si
terrà un vero e proprio “Mercato
del Tartufo di Qualità” allestito
nella piazza di Fabro Scalo. Presen-
terà una rassegna delle migliori
produzioni agroalimentari umbre
e nazionali. Altra novità è rappre-
sentata dall’ingresso che sarà libe-
ro per poter garantire il massimo
afflusso degli appassionati gour-
met e degli interessati all’acquisto
delle migliori produzioni di terri-
torio. Saranno in vendita il tartufo
bianco di Fabro, il tartufo nero,
l’olio nuovo, la norcineria, i for-
maggi pecorini e vaccini dell’Alto
Orvietano, i vini doc (Orvieto
Classico Doc, Rosso Orvietano
Doc, Lago di Corbara Doc) e al-
tre goloserie dello Slow Food.
Durante la Mostra Nazionale del
Tartufo di Fabro in collaborazio-
ne con l’Associane Nazionale Cit-
tà del Tartufo saranno organizzati
incontri a tema, conferenze, esibi-
zioni con i cani cercatori di tartu-
fi, laboratori del gusto a tema-
Nell’ambito della manifestazione

si terranno anche spettacoli
folkroristici,sbandieratori,concer-
ti. La manifestazione, è senz’altro
punto di riferimento nazionale
per la conoscenza e la commercia-
lizzazione del tartufo bianco
dell’orvietano, il pregiato Tuber
magnatum Pico, definito da Rossi-
ni “Mozart dei funghi”. Negli ulti-
mi anni anche nell’Alto Orvietano
e a Fabro il tartufo bianco è venu-
to prepotentemente alla ribalta
sia grazie all’ attività di numerosi
cercatori e di piccole ditte artigia-
nali che si occupano della com-
mercializzazione e della trasfor-
mazione di questo raro fungo ipo-
geo, sia, naturalmente, grazie alla
Mostra Mercato di cui il pregiato
tubero è protagonista indiscusso,
insieme a prodotti agroalimentari
d’eccellenza. L’ingresso alla mo-
stra mercato è gratuito. Nei gior-
ni della manifestazione è possibile
effettuare escursioni guidate tra
natura e storia, attraverso i bo-
schi e i borghi più belli, fino a sco-
prire i luoghi più suggestivi come
la Scarzuola e Villa Cahen. Per in-
formazioni e prenotazioni: Cen-
tro Servizi Turistici di Fabro
0763.831075; 331.6742260;
334.6845091.

di SILVIA ANGELICI
— PERUGIA —

LI HANNO ribattezzati i «viag-
giatori dello spirito». Sono i pel-
legrini di oggi, turisti-viandan-
ti, appunto, ma non per caso.
Perché chi si mette sulle orme
di Santiago de Compostella,
non si mette
sull’autostrada del-
le vacanze, ma im-
bocca un percorso
«elevato», in cui la
meta fa rima con
consapevolezza, ar-
ricchimento spiri-
tuale e culturale.
L’Umbria, con la città di san
Francesco, ha tutte le carte in re-
gola e la vocazione giusta per po-
ter candidarsi a centro di snodo
dei pellegrinaggi, con innegabi-
li ricadute positive, comprese
quelle turistiche, per tutto il ter-
ritorio. E’ questa la chiave per
interpretare «Cammini, turi-
smo, arte e luoghi dello spiri-
to», la tre giorni dedicata al te-
ma dei percorsi della fede, in
programma tra il 7 e il 9 ad Assi-
si. «Tra gli obiettivi di questa

manifestazione — ha spiegato
il primo cittadino Claudio Ric-
ci, durante una conferenza
stampa (nel tondo) nella sede
dell’Apt dell’Umbria — c’è
quello di evidenziare le implica-
zioni dei cammini, partendo
dal sentiero francescano, per
passare alla via Francigena, fi-

no ad arrivare al
cammino di Santia-
go e dei territori at-
traversati dai pelle-
grini. Fenomeno
in continua cresci-
ta — ha proseguito
Ricci — in cui il re-
cupero del tempo

si mixa con la capacità di saper
cogliere il particolare e dunque
l’emozione». Ma certi processi
non si possono improvvisare.
E’ questo l’avvertimento del
professor Paolo Caucci von
Saucken, presidente del Centro
studi compostelliani. «Un cam-
mino — ha osservato — è un in-
sieme di fatti, di segni, di simbo-
li, di memorie. Ma Assisi può
senz’altro candidarsi a diventa-
re la capitale italiana degli itine-
rari della fede».

ECCELLENZA
«World Luxury

Hotel»
a ‘Le Tre Vaselle’

LA MANIFESTAZIONE CAMMINI DELLA FEDE

L’Umbria e i «viaggiatori dello spirito»
Business e turismo sulle orme dei pellegrini

MANAGER
Chiara
Lungarotti
guida l’azienda
di famiglia
ed è anche
presidente
del Movimento
Turismo
del Vino

L’EVENTO XXI EDIZIONE AL VIA

Tartufo Slow alla Mostra Nazionale di Fabro
Vino e prodotti tipici protagonisti

REGIONE TOSCANA 
Giunta Regionale

Direzione Generale Politiche Territoriali 
Ambientali
Settore Viabilità di Interesse Regionale – 
Via Bardazzi 19/21, 50127 Firenze – 

ESTRATTO DEL BANDO DI GARA 
Appalto per l’affi damento del servizio di 
verifi ca del progetto defi nitivo e di verifi ca 
e validazione del progetto esecutivo e 
dell’attività di supporto al RUP del Project 
Financing “Bretella autostradale Lastra a 
Signa-Prato” mediante procedura aperta 
da aggiudicarsi con il criterio dell’offerta 
economicamente più vantaggiosa (CIG   
0215063399)
Valore stimato: Euro 430.000,00, IVA 
esclusa.
Durata dell’appalto: dalla data di stipula 
del contratto fi no all’approvazione del 
collaudo defi nitivo
Il termine per la ricezione delle offerte è 
fi ssato per il giorno 15/12/2008.
Il bando in forma integrale è pubblicato 
su: GUCE GURI
www.rete.toscana.it/appalti/profilo_
committente/index.htm 
www.rete.toscana.it/gar/appalti/sitat.
htm
www.serviziocontrattipubblici.it
La documentazione inerente la gara è 
disponibile sul sito www.rete.toscana.it/
appalti/profilo_committente/index.htm 
nonché può essere richiesta all’indirizzo 
di cui sopra. Tel 055/4384326 – Fax 
055/4384366 -  E-mail andrea.tucci@
regione.toscana.it

 Responsabile Unico del Procedimento 
e del contratto

  Dott. Andrea Tucci

ETICAEDECONOMIAAD ASSISI
Giornata nazionale dell’ascolto

Gli studenti a dibattito con la Gelmini

EXPOELETTRONICA
Oltre 10mila
visitatori

aUmbriafiere

A L B E R G H I A L T O P

Relais umbro
vince l’«Oscar»
dell’ospitalità


