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I DATI Sono 776 le comunicazioni di inizio
lavori al centro Operativo di Pescara

ECONOMIA UMBRIA

LA NAZIONE DOMENICA 7 GENNAIO 2007

Agenzia delle Entrate: cresce il numero di ristrutturazioni

— PERUGIA —

CRESCE, e in maniera sensibile, il
numero dei contribuenti che in Um-
bria hanno deciso di ristrutturare nel
mese di ottobre. Le 776 comunicazio-
ni di inizio lavori inviate al Centro
Operativo di Pescara sono il dato piu
alto dell’anno, con un incremento del
4,58 per cento rispetto al mese di set-
tembre e dell’83 per cento rispetto ad

agosto, confermando la tendenza di
un costante incremento del numero
dei contribuenti umbri che intendo-
no avvalersi della detrazione del 36
per cento.

ANALIZZANDO il dato per provin-
cia, a Perugia, le 594 comunicazioni
inviate denotano un leggero calo ri-
spetto al mese di settembre, mentre le
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182 dei ternani rappresentano un vero
boom dell’anno, con un incremento
del 44 per cento rispetto al mese prece-
dente (126). Si ricorda che, dal 1 otto-
bre 2006, ’'aliquota Iva diminuisce dal
20 al 10 per cento e, di conseguenza,
scende anche la detrazione Irpef sulle
spese sostenute per i lavori di ristruttu-
razione dell’abitazione, dal 41 al 36
per cento.

C.DELLAGO
Elezioni all’Auser
del Trasimeno

— C.DEL LAGO —
Martedi alle ore 14.30
al Centro sociale anzia-
ni di Castiglione del La-
go (ex aeroporto) si ter-
ra l'assemblea costi-
tuente del Coordina-
mento «Filo d'argento»
-Auser Centri sociali
Trasimeno. L’evento ri-
veste articolare impor-
tanza per l'innovazione
che rappresenta nella
realta regionale. Sara
presente il presidente
Giancarlo Billi.
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di ILARIA BOSI
— SPOLETO —

I L GRUPPO NO-

VELLI chiude

in crescita il 2006
e per il nuovo anno
punta sulla produzio-
ne di un nuovo tipo
di pane, gustoso e gra-
devole, ma dietetico.
Si chiama i «Sapori del benesse-
re» la nuova linea di panificazio-
ne che spesso si concretizzera
con la realizzazione di un nuovo
e specifico impianto ad Amelia.
La fase di sperimentazione, av-
viata da mesi a Roma, si ¢ conclu-
sa con successo. Il nuovo impian-
to verra inaugurato a meta anno.
«I1 nuovo prodotto — assicura il
presidente torquato Novelli —
coniuga le caratteristiche tradi-
zionali del pane con I'introduzio-
ne di nuovi ingredienti, come
I’avena e altri cereali. Si punta so-
prattutto alla produzione di pa-
ne morbido e a lunga conserva-
zione, che guardi con attenzione

- T 2
eSS S,

e =
e

IL PANE Certificazione di qualita nei prodotti del Gruppo guidato da Torquato Novelli

L’'UMBRIA CHE VINCE

[l mercato premia
il Gruppo Novelh

Nuove sfide dal pane al vino

alla salute».

E’ QUELLO delle uova a mar-
chio «Ovito» il settore del Grup-
po Novelli che ha chiuso il 2006
con il trend di cresci-
ta migliore: +12%.
«Si tratta di una dato
significativo — spie-
ga Novelli — che pre-
mia la qualita e la ra-

ILFUTURO
«In primavera
una cantina
a Montefalco»

gando la nostra presenza in di-
verse regioni del nord Italia».
Tra le novita di Ovito, ce n’¢ una
su cui Novelli € pronto a scom-
mettere: «Stiamo studiando nuo-
vi prodotti che, pun-
tando sulla genuini-
ta, possano facilitare
il compito di chi ha
poco tempo per dedi-
carsi alla cucina: si

pidita di distribuzio-
ne. Garantiamo in 24 ore la con-
segna delle uova, che partono su-
bito dopo la raccolta». Uova fre-
sche in tutta Italia: «Quest’anno
abbiamo ulteriormente amplia-
to la rete di distribuzione, allar-

tratta di torte pronte
e altri preparati che presto mette-
remo sul mercato».

LA NOVITA pii recente dello
storico Gruppo rappresenta pero
la produzione di vino. La canti-

na Novelli, che avra sede a
Montefalco, aprira ufficial-
mente i battenti tra aprile e
maggio. Oltre al Rosso di
Montefalco e al Sagranti-
no, punta a rilanciare il
bianco del Trebbiano: «vo-
gliamo farlo in maniera im-
pegnativa e per questo ab-
biamo gia dato incarico a
un professore universitario
di Milano per migliorare anche
la qualita di questo vino. Il Treb-
biano verra prodotto dai vitigni
spoletini di Cerquestrette, San
Martino e Colli Martani».

UN’AZIENDA in salute, fa del
personale la risorsa principale.
Tra le sedi di Spoleto, Amelia,
Roma, Latina, Terni e Montefal-
co cresce il numero dei dipen-
denti, che ha ampiamente supe-
rato quota seicento. Aperti an-
che nuovi uffici nella sede cen-
trale di Terni. Il fatturato del
«Gruppo» supera i cento milioni
di euro.

ALIQUOTE
La Cisl chiede
il confronto
«Utile inserire
la progressivita»
— PERUGIA —

«BASTA AUMENT],
serve una concertazione
seria su alcune specifiche
soluzioni, come le tariffe
agevolate, le fasce sociali e il
criterio della progressivita.
Parole di Ulderico Sbarra,
segretario generale della Cisl
di Perugia. Che parlare di
fasce esenti e soprattutto di
criterio di progressivita.
«Per questo — prosegue —
riteniamo che sia utile
intensificare e migliorare il
confronto con le forze
sociali per realizzare anche
attraverso specifiche
commissioni gli obiettivi di
equita e solidarieta
sottoscritti nell’accordo e
togliere dall’incertezza e
dalla preoccupazione
centinaia di cittadini.

IL COMUNE di Perugia
non perda dunque
Poccasione di migliorare il
confronto e la politica di
concertazione, e quindi la
possibilita di gestire in
modo condiviso anche le
politiche tariffarie. Per il
momento sarebbe utile
essere piu prudenti nelle
dichiarazioni e magari se si
deve proprio parlare di
Irpef, sarebbe meglio parlare
di verifica sulla necessita
dell’aumento ed
eventualmente stabilire
fasce esenti o criteri di
progressivita». A
preoccupare la Cisl anche la
cessione di immobili e
terreni del comune di
Perugia, da ultima la
discarica di Pietramelina.

EXPO TECNOCOM IN MOSTRA | PIU INNOVATIVI STRUMENTI DI PRODUZIONE

— BASTIA —
IL GELATO continua

to una vasta panoramica
di macchine, arredi, ban-

ad essere un prodotto ad
alto indice di gradimen-
to. E il dato di consumo pro-capite an-
nuo (oltre 10 kg) stimola la creativita dei
gelatieri che ogni due anni al’Expo Tec-
nocom di Bastia, la rassegna nazionale
per i pubblici esercizi e i laboratori di «ar-
te biancav, anticipano le tendenze del gu-
sto delle prossime stagioni, presentando
1 nuovi gusti e proponendo nuovi abbina-

menti. La X edizione della rassegna si
terra all’'Umbriafiere dal 14 al 17 genna-
10, aprendo cosi il calendario delle gran-
di manifestazioni per il settore in Italia.

TRE PADIGLIONI espositivi, 400
stand con tecnologie, attrezzature e pro-
dotti, la grande rassegna promossa dalla
Confcommercio della provincia di Peru-
gia ed organizzata dalla societa operativa

L’ «arte bianca» del gelato a Umbriatiere

Epta, vuole offrire al grande pubblico lo
spettacolo dei tanti laboratori in funzio-
ne per la preparazione e degustazione del
gelato artigianale, ma, soprattutto, offri-
re ai gelatieri artigiani 'opportunita di
valorizzare sempre piu la qualita e speci-
ficita del proprio prodotto, in modo che
il consumatore ne percepisca ’alto valo-
re aggiunto. Per i gelatieri artigiani,
Expo Tecnocom 2007 ha cosi seleziona-

chi e vetrine, semilavora-
ti e tutto cio che occorre
per una produzione originale e sempre
all’insegna della qualita.

IN ITALIA le gelaterie sono 21 mila,
con 40 mila addetti. Nei consumi, gli ita-
liani sono terzi al mondo con 10 kg pro-
capite, dopo gli Stati Uniti (kg. 22,5) e
Australia (kg. 18). Ma, nel farlo, gli italia-
ni sono i gelatieri piu bravi di tutti.




