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«Strumenti&Musica Festival>»>

Chiacchiaretta rende omaggio a Piazzolla
Da non perdere per «Strumenti&Musica Festival» oggi il

gran finale con il concerto di tango "Omaggio Astor
Piazzolla" di Cesare Chiacchiaretta con bandoneon,

() SPOLETO

LO
SPETTACOLO
L'allestimento,

in prima assoluta,
e affidato

alla regia di
Angelo Edoardo
Zigrino si avvale
di'scenografie e
video curati da
Massimo Ottoni

chitarra, violino, pianoforte e una coppia di ballerini
(Teatro Caio Melisso, ore 21.30). Durante la serata ci
sarq, inoltre, la proclamazione dei ragazzi che
rappresenteranno |'Ttalia alla Coupe Mondiale di Shangai.

Al «Nazioni» di Citta di Castello

La Piccola Vedetta Lombarda
ora diventa un'opera lirica

CITTA' DI CASTELLO.
Una prima assoluta per il Fe-
stival delle Nazioni che pro-
pone lariletturain chiave li-
rica di una delle gagine piu
commoventi del libro «Cuo-
re».
L'esperimento artistico si
muove su questa linea: fare
de «La piccola vedetta lom-
barda», un'opera lirica, usan-
do il linguaggio del teatro
musicale “contemporaneo
per parlare di liberta e
amor patrio. E' questo uno
dei progetti del Festival del-
le Nazioni che ha affidato al
giovane compositore friula-
no Cristian Carrara il compi-
to di creare una nuova imma-
ine per uno degli episodi un
empo pitl noti del libro di
Edmondo De Amicis. La pri-
ma assoluta dell'opera, un
dramma musicale in sei qua-
dri, andra in scena stasera
al teatro degli Illuminati di
Cittadi Castello. Sono in car-
tellone due recite, una alle

da Gustare e deGustare

¢ dogushare | suai prodath grazie alle ricette studiata

Soper&Dintorni Conod fi offre lo possibilita di gustare ;.(_‘..._\
&

dai cuochi dell'Unione laliona Ristorator (LIR) per By _j CONAD
L

16 eunaalle 21,15, «La picco-
la vedettalombarda — spie-

a Carrara — & un racconto

atto di buoni sentimenti e,
spesso, intriso di una retori-
ca forse un po fuori moda;
un racconto che ¢, e rimane
comunqgue, un dramma: la
storiadel sacrificio diunra-
gazzino per la salvezza della
patria, concetto questo al-
quanto difficile da trasmet-
tere». Il problema dunque
era come scrivere un'opera
lirica a partire da questo
racconto, che fosse un
dramma capace di parlare al-

i i

esaliore il guste e la qualitd in maniera inedila e creativa. &

Scoprirgl il placere di vivere una festo di soper nuew
& nello stesso lempo anlichi: vere e proprie specialitt
esclusive della migliore cucina ifaliona tradizionale.

Avrtisti nella Qualita
Maestri nella Convenienza

lo stesso tempo ai bambini e
ggli adulti. Questa la scelta
i Carrara: «Mi sono soffer-
mato sul concetto di liber-
ta. Tutti i personaggi in sce-
na, a modo loro __ ha aggiun-
to__sono alla ricerca d%?la li-
berta. Ognuno ha una pro-
pria visione di cosa essa sia
e si trova a fare i conti con
la sua mancanza». Musical-
mente, la partitura fauso di
un Iinguaggio semplice, pro-
fondamente melodico. L'or-
chestrasaradiretta da Fla-
vio Emilio Scogna, per la re-
%ia del tifernate Angelo
doardo Zigrino. Con i can-
tanti professionisti Gemma
Bertagnolli, Giulio Boschet-
tie S?efano Rinaldi Miliani,
parteciperanno Benedetta
Simonini (voce bianca, nel
ruolo di Giovanni, la piccola
vedetta) e un coro di bambi-
ni della scuola comunale
;<Puccini» di Citta di Castel-

0.
Cristina Crisci

PERUGIA

I «Brividi dell'anima»
di Nicoletta Tarli alla Rocca

Si terra oggi alle 18 presso la Rocca Paoling,
Sala del Caminetto, il vernissage della
mostra personale della pittrice umbra
Nicoletta Tarli intitolata “Brividi dell'anima”.
La mostra, patrocinata dalla Regione Umbria e dal

Comune di Perugia, corona il venticinquesimo anno di
esposizioni della nota artista umbra. All'inaugurazione
interverranno |'assessore regionale Silvano Rometti, il
vicesindaco di Perugia Nilo Arcudi e il critico d'arte Giovanni
Zavarella.

Nuovo appuntamento a Bastia con «Oicos»
Gian Carlo Caselli sale in cattedra per « Mutazioni»

BASTIA Seconda giornata dell'Oicos Festival che in questa
edizione affornta il tema delle «Mutazioni». e oggi ospita uno dei
tre ospiti della disciplina del diritto: Gian Carlo Caselli (nella foto)
che alle 21 sard alla Rocca Baglionesca per parlare di «La mafia,
dalla lupara al pizzino»: Nel corso dellincontro si parlera del
Ie%ame presunto fra lomicidio di Salvo Lima, esponente di spicco
della corrente andreottiana in Sicilia, le stragi di Capaci e di via
D'Amelio, i Georgofili e gli attentati ai monumenti romani. Gian
Carlo Caselli s'insedio come Procuratore della Repubblicaa
Palermo in coincidenza con la fine della pluriennale latitanza di
Toto Riina; per questo motivo, altro argomento di confronto sarda
la reazione dello Stato alla stagione stragista di Cosa Nostra,
anche per verificarne
I'attuale posizione.
Inoltre, sarapresain
analisi I'evoluzione della
strategia della mafia,
dalla Palermo
insanguinata degli anni
70780, ai pizzini di
Provenzano. Lo stesso
Caselli, in qualita di
Giudice Istruttorea
Torino, & stato in prima
filanella sconfitta

iudiziaria del

errorismo, quando le
BR., per quanto
organizzate e aiutate da
fiancheggiatori, non avevano sostegno nella societd, né nella classe
politica"Sara interessante capire dal magistrato se lo stesso
discorso ¢ applicabile alla mafia. Dopo quello di Caselli, porteranno
il loro contributo all'approfondimento della sezione del diritto
anche Fausto Cardella, sabato 3 settembre e Armando Spataro
domenica 4 ad Assisi. Intanto Oicos prosegue domani, sempre alla
Rocca Baglionesca con Fausto Bertinotti si «Democrazia e
mercato: come & cambiato e come cambia il ruolo della
Costituzione».

Maccabei propone «Passaggi - Lo spirito di Assisi»

"Passaggi - Lo spirito di Assisi” & il titolo del progetto di Angelo
Maccabei, con relativa mostra fotografica, che viene presentata
0ggi, alle 17, nella sala dell'ex pinacoteca, in piazza del Comune.
Liniziativa, che si cala nellambito della sezione “Caravan
Serraglio” di Oicos Festival 2011, propone scatti in bianco e nero
di Maccabei, raffinato e sensibile nella ricerca di immediatezza e
;por]fgnei‘rc‘x dei soggetti, legati alla tradizione e alla spiritualita di
ssisi.

Penne con Culatello e fave

Realizzato da Domenico Vizzini fetta

Enoteca Vizzini

di San Lazzaro di Savena (BO)
con prodotti Sapori&Dintorni Conad

Preparazione

Ingredienti per 4 persone
100 gr di Culatello di Zibello DOP
Sapori&Dintorni Conad in un’unica

Difficolta media T

Tempo di preparazione 30 minuti

350 gr di penne

250 gr di fave sbucciate
olio extra vergine d'oliva
1 porro

1 spicchio d'aglio
prezzemolo

brodo, sale e pepe

Tagliate il culatello a striscioline, affettate il porro e lasciatelo rosolare una decina di minuti in un po’ d'olio.

quindi aggiungete I'aglio, il culatello, le fave, salate e pepate. allungate con un po’ di brodo e fate cuocere fino
a quando le fave saranno morbide. Cuocete le penne al dente, scolatele bene e mettetele nella stessa padella
del sugo per un paio di minuti. Spolverate con prezzemolo fritato e servite. Il vino: Colli di Imola DOC Riserva
Cabernet Sauvignon




